M]aae Sauvignon Blanc 2025

Poreklo: Stajerska Slovenija
Vinograd: Sober

Tla: Lapor prekrit s prstjo
Nadmorska viSina: 500-540m
Alkohol: 12.45 vol. %
Titrabilne kisline: 7,32 g/L
Ostanek sladkorja: 5,2 g/L
pH vrednost: 3,31

Starost trt: 9-22 let

Pridelek: 55hL/ha

SENZORICNI ZAZNAMEK

NeZne zlatorumene barve z zelenimi
odtenki. Sveze arome vinogradniske
breskve, pasijonke, zelene paprike, Crni
ribez. V ustih je vino suho, mineralno,
definirano in  prijetnih  kislin.  Vino
srednjega telesa in z lepim zakljuckom.

VINIFIKACIJA

Razpecljano grozdje, 24ur hladno
maceriramo (10°C) in stiskano pri nizkih
pritiskih. Fermentacija poteka pri niZjih
temperaturah v posodah iz nerjavecega

jekla. Vino zori na finih drozeh 5 mesecev v STAJERSKA SLOVENIJA
inox posodi.
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